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SCHOLIA, école tournée vers l’innovation, offre des formations diversifiées, du Post Bac à BAC+5, dans 
les secteurs du commerce, de l'informatique, de l'hôtellerie, et des services à la personne. Engagés envers 
l'excellence, nous accompagnons nos étudiants tout au long de leur parcours en initial ou en alternance, 
favorisant l'innovation, la croissance personnelle, et la préparation aux défis du monde professionnel.

■  Paris / FRANCE

FILIÈRES ET DIPLÔMES

Formations et certificats proposés par l’école 

■ BTS MCO – Management Commercial Opérationnel 

■ TP NTC – Négociateur technico-commercial 

■ BTS SIO – Services Informatiques aux Organisations 

■ Mastère — Ingénieur d’affaires 

La FEDE est une OING – Organisation Interna-
tionale Non Gouvernementale, institution su-
pranationale, créée en 1963 et dotée du sta-
tut participatif auprès du Conseil de l’Europe.
Elle fédère un réseau international de plus 
de 500 établissements d’enseignement su-
périeur et professionnel, dans 35 pays et sur 
4 continents qui partagent un projet com-
mun d’excellence académique, d’innovation 
pédagogique, de recherche scientifique et 
d’ouverture au monde. 
La FEDE délivre 150 diplômes européens 
accessibles en anglais et en langue na-
tionale, du Foundation Degree, Bachelor 
européen, Mastère européen jusqu’au DBA 
Doctorate of Business Administration. La 
FEDE compte un réseau international de 
plus de 180 000 diplômés.

INFOS PRATIQUES

9 Avenue de l’Europe, 
94320 Thiais 
FRANCE

+33 (0)1 88 38 02 53
contact@scholia.fr 

INFOS RÉGION
Transports 
Bus : 29 arrêt « Sébastopol Etienne 
Marcel »
Métro : 4 arrêt « Etienne Marcel »
Tourisme
www.parisinfo.com
Collectivités
https://bit.ly/33e8Uoq
Patrimoines Remarquables  
whc.unesco.org/fr/list/600
Tour Eiffel 
Cathédrale Notre -Dame de Paris
Equipes de sport emblématiques
Paris Saint Germain FC (PSG) : www.psg.fr
Sport dans la région
www.paris.fr/ou-faire-du-sport

CHIFFRES CLÉS
60 étudiants (2023-2024)
8 enseignants
10 partenariats
Date de création : 2022
5 journées d'étude
6 évènements par an 
■ Accréditations et certifications qualité autres que 
celles de la FEDE : 
Partenariat C3 INSTITUTE, Éducation nationale  

LES       DE L’ÉCOLE

■ Corps Professoral Qualifié : Expertise pédagogique assurant une 
formation de qualité.
■ Deux Voies d'Apprentissage : Options pour l'apprentissage initial et 
alternance 
■ Réseaux de partenaires professionnels 
■ Projets Collaboratifs : Encouragement à la collaboration entre étudiants.
■ Approches pédagogique modernes pour une expérience d'apprentissage 
enrichissante.

LANGUES D’ENSEIGNEMENT
Français 

 
PROGRAMMES INTERNATIONAUX

■ ERASMUS + (en cours de préparation du dossier)

VIE ASSOCIATIVE

■ SCHOLIA & Moi (BDE) 
■ Project consulting 
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■

%

SCHOLIA, an innovation school, provides diverse training programs, ranging from Post Baccalaureate 
to BAC+5, in fields such as commerce, IT, hospitality, and personal services. Committed to excellence, we 
guide our students through their academic journey, whether in traditional or alternate pathways, fostering 
innovation, personal growth, and preparation for the challenges of the professional world.

■  Paris / FRANCE

S C H O O L  M E M B E R  O F  T H E  F E D E  N E T W O R K  S I N C E  2 0 2 3  ■  N° 1591

The FEDE is an INGO International Non-Go-
vernmental Organisation and a suprana-
tional institution that was created in 1963, 
which is endowed with participatory status 
with the Council of Europe. 
It federates an international network com-
prised of over 500 higher and professio-
nal education institutions in 35 countries 
across 4 continents, which share a common 
project that is hinged on academic excel-
lence, pedagogical innovation, scientific 
research and openness to the world. 
The FEDE delivers 90 European degrees that 
are available in English and in the national 
language, from the Foundation Degree, the 
European Bachelor’s Degree, the European 
Master’s Degree to the DBA Doctorate of 
Business Administration. The FEDE counts 
an international network of over 180 000 
alumni.

PRACTICAL INFOS

9 Avenue de l’Europe, 
94320 Thiais 
FRANCE

+33 (0)1 88 38 02 53
contact@scholia.fr 

INFORMATION ON THE 
LOCAL AREA 
Transports 
Bus: 29 station “Sébastopol Etienne 
Marcel”
Underground: 4 station “Etienne Marcel”
Tourism
parisjetaime.com/eng
Local government
www.metropolegrandparis.fr/en
Famous heritage
whc.unesco.org/en/list/600
Eiffel Tower
Notre-Dame de Paris Cathedral
Local sports teams
Paris Saint Germain FC (PSG) : en.psg.fr
Sport in the region
www.paris.fr/ou-faire-du-sport

KEY FIGURES
60 students (2023-2024)
8 teachers
10 partenariats
Date of creation : 2022
5 days of conferences
6 events par year 
■ Accreditations and quality certification other than 
those of the FEDE : 
Partenariat C3 INSTITUTE, Education national  

        STRENGTHS OF THE INSTITUTION 

■ Qualified Teaching Staff: Pedagogical expertise ensuring quality 
education. 
■ Dual Learning Paths: Options for both traditional and apprenticeship 
learning. 
■ Professional Partner Networks. 
■ Collaborative Projects: Encouragement of collaboration among students.
■ Modern Pedagogical Approaches for an enriching learning experience.

TEACHING LANGUAGES
French 

 
INTERNATIONAL PROGRAMMES 

■ ERASMUS + (in the process of preparing the file)

PROGRAMMES AND DEGREES

FEDE Programmes and Degrees

■ BTS MCO – Operational sales Management Commercial Opérationnel 

■ TP NTC – Technical sales negotiator 

■ BTS SIO – IT services for Organisations 

■ Master — Business Engineer

CAMPUS LIFE

■ SCHOLIA & Moi (BDE) 
■ Project consulting 
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SCHOLIA 
Food Management School
scholia.fr


